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SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

o laes venligst brugsanvisningen inden De tager Multi-zones i brug. P4 den made
beskytter De Dem selv og undgar skade pa produktet.

e Gem denne brugsanvisning, s& De kan drage nytte af den ved evt. senere spargsmal.
Hvis multi-zones overdrages/saelges skal brugsanvishingen falge produktet og gives til
den nye gjer.

s Far De tager multi-zones i brug, skal De omhyggeligt fierne al emballage og undersage,
om produktet er beskadiget. Hvis produktet er beskadiget, eller hvis De er i tvivl om, at
det har en skade, skal De kontakte en autoriseret servicemontar. De ma IKKE tage Multi-
zones i brug, hvis de er beskadiget.

En skade skal straks anmeldes til den butik, hvor De har kabt Multi-zones.

« Multi-zones er kun beregnet til normalt husholdningsbrug. Al anden brug er ikke tilladt, og
kan veere farligt. Producenten/importeren kan ikke geres ansvarlig for skader, der
skyldes forkert betjening eller uhensigtmaessig brug af Multi-zones.

¢ Forsgg aldrig selv at reparere produktet. Reparation ma kun foretages af en autoriseret
servicemontgr. Usagkyndig reparation kan medfere betydelig risiko for brugeren.
Producenten/importgren kan ikke geres ansvarlig i sadanne tilfacide.

» Tag aldrig stikket ud af stikkontakten ved at traekke i ledningen.

e Lad aldrig bern lege med Multi-zones eller anvende den uden opsyn fra voksne,

s Glem ikke, at en kogezone bliver meget varm i brug, og at den ogsa er varm i nogen tid
efter, at den er slukket. Lad derfor aldrig en gryde eller pande, der indeholder varm
olie/varmt fedtstof std pa kogezonen uden at holde gje med den.

o Lad aldrig Multi-zones veere uden opsyn, nar De arbejder med fedt eller olie.
Overophedet fedt eller olie kan selvanteende og sestte ild til emhaetten. Brandfare!

s Hvis fedt eller olie begynder at breende, ma De aldrig forsgge at slukke ilden med vand.
liden skal kvasles med et kleede eller med skum fra en ildslukker.

» Overpladen pa Multi-zones er lavet af glaskeramik. Den er meget steerk, men kan dog gé
i stykker, hvis man f.eks. taber spidse eller skarpe ting ned pa den.

» En induktionskogeplade ma ikke indbygges over en ovn, der ikke har en afkglingsbleeser.

» Er Multi-zones indbygget over en pyrolyseovn, ma de ikke bruges under pyrolyserens-
ningen af ovnen,

¢ En evt, skuffe lige under Multi-zones ma ikke indeholde brandfarlige genstande, som fx
sprayflasker.

o Benyt farst Multi-zones nar de er indbygget. Kun herved kan De sikre Dem, at De ikke
kommer i kontakt med stramfgrende dele.

¢ Brug kun kogegrej med en tyk og plan bund. Aldrig gryder/pander med uslebet eller
ridset bund, idet sddanne materialer kan ridse zoner og betjeningspanel. Setg ogsa for at
kogegrejets bund er helt ren, idef selv sma sandkorn kan lave ridser i Multi-zones.

o Seet aldrig varmt kogegrej hen over betjenmgstasterne idet elektronikken nedenunder
herved kan blive beskadiget.

Flambér aldrig direkte under en emhastte, idet fedtfiltrene kan antaendes af flammerne fra
f!amberlngen _

e Pas pa at Iednmgen fra sma husholdningsapparater ikke kommer i kontakt med en varm
kogezone eller kommer i klemme i en varm ovnlage.

« Opvarm aldrig lukkede beholdere (fx konservesddser) pa en kogezone, idet sddanne
beholdere kan spreenges pa grund af det tryk, der opstar i dem.

« Benyt aldrig Multi-zones som fralsegningsplads for fx genstande af metal, Metallet kan
opvarmes, smelte eller evt. bryde i brand ved varmen fra en teendt/restvarmen fra en
slukket kogezone.

o Teend aldrig for en kogezone uden at seette kogegre, pa den, og saet aldrig tomt kogegrej
pa en teendt kogezone



Sukker i fast eller flydende form, plast elier alufolie ma ikke komme i bergring med de
varme zoner. Disse stoffer smelter, klazber sig fast og kan ved afkeling forarsage ridser
eller brud pé zonerne. Hvis det alligevel kommer i bergring med zonerne, skal De slukke
for dem og fierne sukkeret, plasten eller alufolien fra de endnu lune Multi-zones. De skal
bruge en glasskraber til at fierne det med.

Pas péa ikke at breende Dem pa de endnu varme kogezoner.

Hvis Multi-zones bliver beskadiget, eller der kommer brud pa dem, skal De straks afbryde
strgmmen, og kontakte en servicemontar.

Sluk altid for stremmen far rengering og vedligeholdelse,

Brug aldrig kraftige rengaringsmidler, midler med skurende virkning som fx grill- og
ovnspray, plet- eller rustfierner eller en svamp med ridsende overflade.

Anvend aldrig damprenggringsapparater til rengaring af Multi-zones. Damptrykket kan
medfaere varige skader pa overfladen og pé de stremferende dele.
Producenten/importaren kan ikke gares ansvarlig for skader, der skyldes brug af
damprenggringsapparater.

Opbevar ikke magnetisérbare genstande, fx kreditkort, Iommeregnere og disketter taet
ved, sa leenge Multi-zones er teendt, da de derved kan beskadiges.

Personer med pacemakere ber taenke pa, at der i umiddelbar neerhed af en teendt
induktionskogeplade opstdr et magnetisk felt, som evt. kan have indflydelse pé
pacemakeren, | tvivistilfeslde ber De kontakte Deres leege.

Ved skrotning af Multi-zones begr De sgrge for at klippe samtlige kabler over helt inde ved
zonerne, s& de ikke kan veere til fare for barn. Sgrg for at bringe produktet til et
autoriseret genbrugscenter for at sikre en miljgmaessig korrekt destruering. Taenk ogsa
pa, at produktet kan indeholde dele, der kan genbruges.



BESKRIVELSE AF MULTI-ZONES

Tekniske data
Volt | Total Normal * Med Diameter | Min. bunddiameter
effekt booster* pa egnet kogegre]
230V 1400W 1800W 145mm 90mm
N 1850W 2500W 180mm - 110mm
50Hz 7400W 2300W 3300W | 210mm 135mm
2400W 3400W 260mm 180mm

*Den angivne effekt kan variere athaongig af kogegrejets sterrelse og materiale,

Betjeningspanel

[-] tast for alle
fire zoner

[ +]tast

Display viser
valgt varmetrin

Booster-tast

&
LD

Timer
display

Kontrollampe
timer

Kontrollampe
kogezone

T

Timer-tast

~{Teend/sluk-tast




Finger-touch betjening

Multi-zones er udstyret med et elektronisk finger-touch betjeningspanel. Ved en let beraring af
en kogezonetast aktiveres den filhgrende kogezone. Sa snart elekfronikken har registreret
@nsket, lyder der enten et bib-signal, en kontrollampe lyser, et bogstav eller et nummer vises i
displayet.

Bergr kun en tast ad gangen.

Display

Display Betydning Funktion

0o Nul Kogezonen er aktiveret

1...9 Varmetrin Vaelg varmetrin

u Induktionen virker ikke Uegnet/manglende kogegrej

A Opkogningsautomatik _ Opkogningsautomatik aktiveret
E Fejlmelding | Elektronikfejl

F Fejlmelding Fejl i kogezone/zoner

H | Restvarme Kogezonen er stadig varm

P Booster Boosterfunktionen er aktiveret

Restvarmeindikator
84 lsenge en kogezone stadig er varm efter brug, lyser symbolet for restvarmeindikatoren [ H |

for at angive, at kogezonens overfladetemperatur er over 60°C. Rar derfor ikke ved kogezonen,
og stil ikke varmefalsomme ting p& Multi-zones, sa leenge symbolet er teendt.

Veer opmeaarksom pa at bern ikke laegger meerke til restvarmeindikatorne, der lyser som et tegn
pa varme kogezoner. Hold derfor gje med barn sa leenge restvarmeindikatorne lyser.

Bemaerk: S8 leenge der lyser et [ H |, kan De benytte restvarmen fra den/de varme zone/zoner
som simrezoner. P4 den made kan De holde Deres mad varm, og spare energi.

Sikkerhéd ved overophedning

For at undga overophedning af Multi-zones, er hver af kogezonerne udstyret med-en indvendig
temperaturregulator, der slukker for zonen eller hedsaetter effekten, hvis zonen bliver for varm.



BETJENING AF MULTI-ZONES

Inden De tager Multi-zones i brug

Renger Multi-zones samt betjeningspanelet med en fugtig klud og ter dem grundigt. Brug ikke
opvaskemiddel til rengaring af produktet, da det kan medfere blalige misfarvninger af glasset.

Induktionsprincippet

Under hver kogezone ligger der en induktionsspole. Nar zonen taendes, frembringer denne
spole et magnetfelt, som s& danner (inducerer) induktionsstremme i kogegrej, som har
magnetiserbar bund. Herved opvarmes kogegrejets bund, hvorimod selve kogezonen kun
opvarmes indirekte gennem den varme, som kogegrejet afgiver.

Der kan komme en let brummen eller kliklyd fra Multi-zones, sa lssnge Multi-zones er teendt.
Dette er helt normale lyde for en induktionskogeplade.

Bemark: tkke alle gryder/pander er egnet til induktionskogeplader.

Sadan teender De for Multi-zones
Tryk pa [ 0/1 ] tasten, og tryk derefter pa [ + |

¢ Sadan taendes/slukkes Multi-zones

Tryk pa: Betjeningspanel Display Indikatorlampe

Sédan teender De:
Tryk pa tasten [0/1] [0] Teendt

Sé&dan slukker De:
Tryk pa tasten [0/1] Tomeller [ H | Slukket

¢ Sadan teendes/siukkes kogezonerne

Hvad vil De Betjeningspanel Display

@ge varmetrin Tryk pa [ +] [1]tI[9]
Reducere varmetrin Tryk pa[-1] [9]1tiI[1] |
Slukke ' Tryk samtidigt pA[+] og [ - ] [0] eller [H]



Automatisk registrering af manglede/uegnet kogegrej

Induktionen virker ikke:

e hvis der ikke er stillet kogegrej pa kogezonen, eller hvis kogegrejet ikke er egnet til
induktionskogeplader. Displayet viser [ U 1. Symbolet forsvinder igen, nar egnet kogegrej
placeres pa kogezonen.

e hvis kogegrej fijernes fra en kogezone, afbrydes kogezonen automatisk. Displayet viser

[ U 1. Symbolet forsvinder, nér De igen placerer kogegrejet pa kogezonen. Kogezonen
fortsastter pa samime varmetrin som far,

Timerfunktion

Ved hjeslp af timeren kan De indstille lesngden af tilberedningstiden. Timeren kan bruges
samtidigt pa alle 4 zoner. De har ydermere mulighed for at indstille forskellige tilberedningstider
pé hver zone (fra 0 til 99 minutter).

Indstilling af timeren

Sadan ger De Betjeningspanel Display

Veelg zone Tryk pa[+] Kontrollampen teender
Veelg varmetrin Tryk pa [+ ] efter [ -] [1]....[9][P]
Veelg « Timer » Tryk pa [(®] [00]

Nedsaette tilberedningstiden Trykpa [ -] 60, 59,58,57,......

@ge tilberedningstiden Tryk pa [(®] Tiden gges...

Efter fa sekunder holder kontrollampen op med at blinke, hvilket betyder, at timeren er indstillet.
Zonen karer pa det valgte varmetrin, indtil den nar [ 00 ].

Slukning af timeren

Sadan ger De Betjeningspanel - Display

Vaelg zone Tryk pa [+] Kontrollampen teendet
Vaelg « Timer » Tryk pa [(®] Den resterende tid vises
Slukning af « Timer » Trykpa [-]OG [(®]. [00] ~ timeren slukker

Hvis De @nsker at slukke mere end en timer, skal De blot gentage proceduren.
Kogezonen slukker automatisk efter endt tilberedningstid.

| ca. 2 minutter efter endt tilberedningstid blinker [00] i timerdispléyet, og der lyder et signal.
Hvis De gnsker at slukke for lydsignalet inden de 2 minutter er gaet, trykker De pa [(®].

Brug af timeren som minutur

Sadan ger De Betieningspanel Display

Tasnd Multi-zones o Tryk pé-[O/I] | Kontrolamperne taender

Vaelg« Timer » . Tryk pa [(D] [00]



Nedsseatte tilberedningstiden Trykpal-]

@ge tilberedningstiden

Tryk pa [(®]

60, 59,58,57,......
Tiden gges.....

Efter f& sekunder holder kontrollampen op med at blinke, hvilket betyder, at timeren er indstillet.

Efter endt tilberedningstid blinker [00] i timerdisplayet, og der lyder et signal. Hvis De gnsker at
slukke for lydsignalet, trykker De pa [(®].

Boosterfunktion

Kogezonerne er udstyret med en boosterfunktion [ P ], dvs. en "varmeforsteerker”. Nar denne
funktion er slaet til, arbejder kogezonerne i et tidsrum pa 10 minutter pa varmetrin 9 med en
ekstra hgj effekt. Boosteren er beregnet til fx hurtigt at kunne opvarme store meengder vand.

Efter de 10 minutter skiftes automatisk tilbage til det normale varmetrin © og kontrollampen

slukker.

e Sadan tesndes/slukkes boosterfunktionen

Hvad vil De
Veelge kogezone
@ge varmetrin
Aktivere boosteren

Deaktivere boosteren

Betjeningspanel
Tryk pa [+]
Tryk pa [ +]
Trykpa [P ]

Tryk pa -]
Tryk pd [P ]

Aktivering af boosteren [ P ] uden valg af varmetrin

Hvad vil De
Veelge kogezone -
Aktivere boosteren

Deaktivere boosteren

Betieningspanel

Tryk pa[+]
Trykpa [P ]

Tryk pa[ -]
Tryk pa [P ]

Display
[0]
[1]1I[9]

[P]lyseri10 min

[9]
[9]

Display
[0]
[P]iyseri 10 min

[9]
[9]

Alle 4 kogezoner er udstyret med boost, men De kan kun kgre boost pa 2 zoner ad gangen.
Boosterens ekstra haje effekt kan kun opnas ved, at varmeeffekten pa anden kogezone

reduceres, Mens boosteren er aktiv, kan de andre zoner altsa kun kgre pa varmetrin [ 8 ] eller
[ 8 ]. Dette geelder ogsa, selvom De har valgt en hejere indstilling. Det vises ved, at kogezonen
med den reducerede effekt farst blinker 9 og derefter skifter til [ 6 ] eller [ 8 ].

Boosteren er aktiy Varmetrin reduceres pd anden zone;  (fx: varmetrin 9)

[P]Iyseridisplayét [9] skifter tilf 6] eller [ 8 ] atheengig af zonevalg
g



Opkogningsautomatik

Nar opkogningsautomatikken er aktiveret, varmer kogezonen automatisk pa hgjeste varmetrin,
og skifter derefter ned det til valgte varmetrin til videre tilberedning. Opkogningstiden er
afheangig af det valgte varmetrin.

Sadan aktiveres opkogningsautomatikken

Sadan ger De Betieningspanel " Display

Veelg zone Trykpad[+] [ 0 ] kontrollampen teender
Vaelg varmetrin 9 Trykpa [ +] [1]...... til....... [9]
Opkogningsautomatik Trykpa [ +] [ 9] blinker skiftevis med [A]
Veelg varmetrin til videre Trykpa -] [91[8]1[7]......... [1]
tilberedning fx 7 [ 7 ] blinker skiftevis med [A]

Sadan deaktiveres opkogningsautomatikken

Sadan ggr De Betieningspanel Display
Zone med opkogningsautomatik Tryk pa -] [91[81[7]........ (O]
Veelg varmetrin Trykpa [ +] Varmetrin valgt

Lasetast

Aktivering af tasetasten hindrer, at De ved en fejl kommer til at slukke for Multi-zones. Brug af
lasetasten beskytter ogsd mod fejlbetiening, mens zonerne er tsendte, og mod uheld under
rengaringen af Multi-zones. De kan lase alle tasterne pa betjeningspanelet med undtagelse af
teend/sluk-tasten.

Aktivering af lasetasten

Sadan ger De Betjeningspanel | Display
Tasnd Multi-zones Tryk pa [ 0/1] [OTeller[H]
Aktiver I&setasten - Tryk samtidigt pa [ - |
: og forreste hgjre [+ ] symbol Ingen aendring
Tryk pa [ +] [L]

Deaktivering af lasetasten

Sadan ger De Betjeningspanel Display
Deaktiver lasetasten Tryk samtidigt pa-log[+] - [0]eller[H] -
- Tryk pa|-] : - Tomt



KOGEGREJ

Egnet kogegrej

« Kun gryder og pander med magnetiserbar bund kan bruges: (rustfrit stal, emaljeret stal,
stabejern)

Uegnet kogegrej
¢ Aluminium og kobber uden magnetisk bund.
Kogegrej af glas, keramik og stenta;].
Kogegrej i rustfrit stal uden magnetisérbar bund.
For at finde ud af om kogegrej er egnet, kan De gere fglgende:
» Hold en magnet hen til kogegrejets bund. Bliver magneten tiltrukket, er kogegrejet egnet.
o Fyld lidt vand i kogegrejet, og anbring det pa en kogezone med en passende diameter.
Teaend for zonen og veelg et varmetrin. Hvis kogegrejet er uegnet, bliver tallet for den
vaigte varmeindstilling erstattet af symbolet [ U ].

Bemeerk: noget kogegrej stgjer, nar det placeres pa en induktionskogeplade. Dette har ingen
betydning.

Indstillingsomrader

1 =2 Smelte Sauce, smar og chokolade
Genopvarmning Feerdiglavede retier

2-3 Simre Ris, budding, sukker og sirup
Optaning Grgnisager, fisk og frosne varer

3-4 Dampning Grentsager, fisk og ked

4 -5 Videretilberedning efter | Kartofler, suppe, pasta og friske

_ kogning grgntsager

6-7 Kogning Kad, s2g og pelser
Simre Gullasch

78 Kogning Kartofler

9 Stegning Steaks og seggekage
Opkogning Vand

P (Boost) Stegning Steaks
Opkogning Opkogning af stgrre masngder vand

10



RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

Pas pa at ting af plastik, alufolie eller lignende ikke kommer i kontakt med Multi-zones, sa
leenge Multi-zones er teendt. Skulle det ske, skal De omgaende fierne det pabreendte ved hjeelp
af en glasskraber, og derefter rense zonerne med et specialrensemiddel. Samme forholdsregel
geelder ved et evt. spild af sukker, marmelade eller andre sukkerholdige madvarer pa en varm
kogezone.

Sarg for at sdvel kogegrej som kogezoner er helt térre, inden kogegrejet tages i brug.

Renggr aldrig Multi-zones med aetsende eller slibende rengatingsmidler, og brug aldrig en kniv
til at fierne fastsiddende overkog.

Anvend aldrig damprengaringsapparater til rengering af Multi-zones. Damptrykket kan medfere
varige skader pa overfladen og pa de stremferende dele. Producenten/import@ren kan ikke
geres ansvarlig for skader, der skyldes brug af damprenggringsapparater

Hvis De regeimasssigt behandler Multi-zones med et specialrensemiddel, holder de sig peene

og bliver samtidig modstandsdygtige over for snavs og pletter. Vask derefter zoner og
betjeningspanel med koldt vand og ter til sidst omhyggeligt overfladen af.

11



PROBLEML@SNINGSOVERSIGT

Multi-zones kan ikke teendes
+« Kogegrejet er uegnet
Der er ikke stram til Multi-zones
Der er sprunget en sikring
Lasetasten er aktiveret
Betjeningstasterne er daekket til med vand eller fedt
Betjeningspanelet er tildaskket

Et [ U 1lyser i displayet
« Der erikke kogegrej pa zonen
» Kogegrejet er uegnet
[ ]

Kogegrejets diameter passer ikke til kogezonen

Et[ F]lyseridisplayet
* Ring efter en serivemontar

Et[E]lyser i displayet
s Elektronikfejl
Tag stikket ud og ring efter en servicemontgr

Kogezonen/kogezonerne slukker mens den/de er i brug
¢ For at undga overophedning slukker og teender kogezonen/kogezonerne
« Kogezonen/kogezonerne har vaeret tasndt i meget lang tid
» Betjeningstasterne er daskket til
o Tomt kogegrej med overophedet bund

Afkglingsbleeseren fortseetter efter slukning
o Dette er helt normalt — bleeseren stopper automatisk, nar Multi-zones er tilstraskkelig
afkalet

Opkogningsautomatikken fungerer ikke
¢ Kogezonen er stadig varm [ H ]
e De har valgt varmetrin [ 9]
s De anvendte | - ], da De teendte for zonen

12



GARANTI

Der ydes 2 ars reklamationsret pa fabrikations- og materialefejl pad Multi-zones, gesldende fra
den dokumenterede kgbsdato. Garantien omfatter materialer, arbejdslen og karsel. Ved
henvendelse om service bar De oplyse produktets navn og serienummer, Disse oplysninger
findes pa typeskiltet. Skriv evt. oplysningerne ned her i brugsanvisningen, sa De har dem ved
handen. Det gar det lettere for servicemontgren at finde de rigtige reservedele

Garantien daskker ikke _

Fejl og skader, som ikke skyldes fabrikations- og materialefejl

Hvis der er brugt uoriginale reservedele

Hvis anvisningerne i brugs- og installationsanvishingen ikke er fulgt
Hvis ikke installationen er sket som anvist

Transportskader

En transportskade, der konstateres ved forhandlerens levering hos kunden, er primaert en sag
mellem kunden og forhandieren. | filfaelde, hvor kunden selv har stdet for transporten af
produktet, patager leverandgren sig ingen forpligtelse i forbindelse med evt. transportskade.
Evt. transportskader skal anmeldes omgéende og senest 24 timer efter, at varen er leveret, |
modsat fald vil kundens krav kunne afvises.

Ubegrundede servicebeseg

Hvis De ftilkalder en servicemontdr, og det viser sig, at De selv kunne have rettet fejlen, ved fx.
at folge anvisningerne i brugs- eller installationsanvisningen eller ved at skifte en sikring i
sikringsskabet, pahviler det Dem selv at betale for servicebesgget.

Erhvervskeb

Erhvervskab er ethvert keb af apparater, der ikke skal bruges i en privat husholdning, men
anvendes til erhverv eller erhvervslignende formal (restaurant, kantine etc.) eller bruges til
udlejning eller anden anvendelse, der omfatter flere brugere.

| forbindeise med erhvervskgb ydes ingen garanti, da dette produkt udelukkende er beregnet til
almindelig husholdning.

13



SERVICEOVERSIGT

Nordjysk Hvidevare Service, tIf. 98 18 22 54

Deekker fglgende posthumre:

7700-7790 9400-9493 9800-9881

7900-7990 9690 9900-9990
9300-9382 9700-9760

Dansk Kgle- og Vaskeservice, tif. 98 31 90
28, Daekker falgende postnumre:
8900-8990 9500-9575

9000-9293 9600-9681

CJ Hvidevareservice ApS, tIf. 86 47 77 77
Daskker fglgende posthumre:

8000-8100 8500-8592 8700
8200-8270 8641-8643 8732-8752
8300-8382 8654-8680 8850-8883
8400-8472

AP Hvidevare Service, tif. 96 94 60 70
Deazkker folgende postnumre:
6900-6990 7800-7884 8765-8766
7260-7280 8600-8632 8800
7323-7362 8653 8830-8840
7400-7680

Kvik Hvidevareservice, tIf. 75 56 99 99
Daskker fglgende postnumre:
6000-6064 6640 8721-8723
6091-6094 7000-7184 8762-8763
6560-6622 7300-7321 8781-8783

Vestjysk Servicecenter, tif. 75 26 91 90
Daekker falgende postnumre:

6240 6623-6630 6800-6893

6261 6650-6690 7190-7250
6510-6520 6700-8792
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Storms Hvidevareservice, tif. 74 41 50 05
Daekker fglgende postnumre:

6100-6230 6300-6392 6400-6470
6270-6280 6500 6534-6541

Service-Centralen Breendekilde ApS, tif. 85
96 13 40

Daekker falgende postnumre:

5000-5985 '

Hornshgj Hvidevareservice, tIf. 57 61 06 06
Daskker falgende postnumre:

4000 syd for city  4600-4690

4060 4300-4390 4700
4100-4190 4400-4400 4731-4733
4200-4295 4500-4593 4736

Scandia Serviceteknik A/S, tIf. 43 20 27 00
Deekker fglgende postnumre: .
1000-1473 2000-2990 4040-4050
15601-1799 3000-3670 4070

1800-1974 4000city 4300 Ore

LF Servicecenter ApS, tif. 54 85 70 66
Deaekker folgende postnumre:

4720 4750-4793 4900-4990
4734-4735 4800-4895

BMMF Hvidevare Service, {If. 56 95 26 63
Daekker folgende postnumre:
3700-3790
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SIKKERHETSANVISNINGER

e Les hele bruksanvisningen far du tar Multi-zones i bruk. P4 den maten beskytter du deg
selv mot uhell og unngéar skader pa Multi-zones.

e Tavare pa denne bruksanvisningen slik at du kan sla opp i den senere hvis det er noe
du kommer i tvil om. Hvis du selger eller overdrar Multi-zones, ma du sgrge for at den
nye eieren ogsa far bruksanvisningen.

e For du tar Multi-zones i bruk, ma du omhyggelig fierne all emballasje og undersgke om
Multi-zones er skadet. Dersom Multi-zones er skadet, eller hvis du er i tvil om Multi-zones
har fatt en skade, mé du ta kontakt med en autorisert servicemonter. Du ma
IKKE fa Multi-zones i bruk hvis den er skadet.

En skade ma straks meldes til butikken der du kjgpte Multi-zones.

» Multi-zones er bare beregnet for matlaging i en normal husholdning. Annen bruk er ikke
fillatt og kan vaere farlig. Produsenten/importeren kan ikke gjeres erstatningsansvarlig for
skader som oppstér som falge av feilaktig betjening eller uhensiktsmessig bruk av Multi-
zones.

» |kke prov & reparere Multi-zones selv. Reparasjoner ma bare foretas av en autorisert
servicemonter. Reparasjoner utfart av usakkyndige kan medfare betydelig risiko for
brukeren. Produsenten/importgren kan ikke gjeres erstatningsansvarlig for dette.
lkke trekk ut stgpselet av stikkontakten ved 4 trekke i ledningen.

s |kke la barn leke med Multi-zones eller bruke den uten & vasre under oppsyn av voksne.
Veer oppmerksom pé at en kokesone blir sveert varm nar den er i bruk, og at den vil veere
varm i et stykke tid etter at den er slatt av. La derfor aldri en gryte eller panne som
inneholder varm olje/varmt fettstoff bli stdende pa kokesonen uten 3 holde gye med den.

» |kke la Multi-zones vaere uten oppsyn nar du arbeider med fett eller olje. Overopphetet
fett eller olje kan selvantenne og sette fyr pa kjskkenhetten. Brannfare!

¢ Dersom fett eller olje begynner a brenne, ma du aldri preve & slukke ilden med vann.
Kvel ilden med f.eks. et kigkkenhandkle eller med skum fra en brannslukker.

» Overplaten pa de nye Multi-zones er laget av glasskeramikk. Den er meget sterk, men
kan imidlertid g4 i stykker hvis du f.eks. mister spisse eller skarpe gjenstander ned pa
den. Hvis Multi-zones har revner eller brudd i overflaten, ma du straks sld av strammen til
Multi-zones og tilkalle en servicemontar. '

En induksjonsplatetopp ma ikke bygges inn over en ovn som ikke har en kjalevifte.

¢ Er Multi-zones bygget inn over en pyrolyseovn, ma de ikke brukes mens det utferes
pyrolyserens av ovnen.

» En ev. skuff rett under Multi-zones ma ikke brukes til lagring av brannfarlige gjenstander
som f.eks. spraybokser.

o Multi-zones ma ikke innbygges over oppvaskmaskiner, vaskemaskiner, tarketromler eller
kiglemgbler.

¢ Multi-zones ma farst tas i bruk nér de er installert. Bare pa den maten kan du sikre deg at
du ikke kommer i kontakt med stremfarende deler.

» Bruk bare kokekar med tykk og plan bunn. Ikke bruk gryter/panner med uslipt eller ru
bunn, da. de kan ripe Multi-zones. Serg for at kokekarene har helt ren bunn, da selv smé
sandkorn kan ripe Multi-zones.

+ Sett aldri varme kokekar hen over betjeningstastene, da elektronikken under dem i sa faII

- kan ta skade.

o Ikke flamber rett under en avirekkshette, da fettfiltrene kan antennes av flammene fra
flambenngen

» Pass pa at ledninger fra sma husholdnmgsapparater ikke kommer i bergring med en

- varm kokesone eller kommer i klemme i en varm ovnsdar.

e |kke varm opp lukkede beholdere (f.eks. konservesbokser) pa en kokesone, da slike
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beholdere kan sprenges pé grunn av trykket som oppstar inne i dem.

Ikke bruk Multi-zones som avlastningsplass for f.eks. gjenstander av metall. Metallet kan
bli varmt, smelite elier ev. bryte i brann pa grunn av varmen fra en kokesone som er slatt
pa, eller restvarmen fra en kokesone som er slatt av.

lkke sla pa en kokesone uten & sette kokekar pa den. Sett heller aldri tomme kokekar pa
en kokesone som er slatt pa.

Sukker i fast eller flytende form, plast eller aluminiumsfolie ma ikke komme i bergring
med varme Multi-zones. Disse materialene smelter og klistrer fast og kan medfgre
misfarging eller revner i Multi-zones, Dersom de likevel kommer i bergring med Multi-
zones, ma du straks sla den av og fierne sukkeret, plasten elier aluminiumsfolien fra
Multi-zones mens de enna er varme. Bruk en glasskrape til a fierne det med.

Pass p4 at du ikke brenner deg pa dem varme Multi-zones.

Hvis Multi-zones blir skadet eller revner, ma du straks sla av stremmen til Multi-zones og
tilkalle en servicemonter.

Sla av stremmen far rengjering eller vedlikehold.

lkke bruk sterke rengjaringsmidler, midler med skurende effekt som f.eks. grill- eller
ovnsspray, flekk- eller rustfierner eller skuresvamp.

lkke bruk damprenser ved rengjering av Multi-zones. Damptrykket kan medfgre varige
skader pa overflaten og pa de stremferende delene. Produsenten/import@gren kan ikke
gjgres erstatningsansvarlig for skader som skyldes bruk av damprenser.

Ikke oppbevar magnetiserbare gjenstander, f.eks. kredittkort, lommeregnere og disketter
nasr Multi-zones nar de er slatt pa, da de i sa fall kan ta skade.

Personer med pacemaker bgr ta hensyn til at det i umiddelbar nasrhet av en induksjons-
platetopp som er slatt pd, oppstar et magnetisk felt som muligens kan pavirke pace-
makeren. | tvilstilfeller bgr du ta kontakt med din lege.

Sett alltid kokekarene midt pa kokesonen. Du er da sikker pa & unngé de elektromag-
netiske feltene. _

. Nar Multi-zones skal kasseres, bar alle kabler klippes over helt inne ved sonene slik at
den ikke kan veere til fare for barn. Serg for at apparatet destrueres pa en miljgmessig
forsvarlig mate ved & avlevere det pd en mottaksstasjon for slikt avfalt. Tenk ogsa pa at

produktet kan inneholde deler som kan gjenbrukes.
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BESKRIVELSE AV MULTI-ZONES

Tekniske data

Volt | Samlet Normal * Med Diameter | Min. diameter pa
effekt booster* egnede kokekar
1400W 1800W 145mm 90mm
230 V~ 7400 W 1850W 2500W 180mm 110mm
50 Hz 2300w 3300w 210mm 135mm
2400W 3400W 260mm 180mm
* Oppgitt effekt kan variere avhengiq av kokekarsts sltgrrelse og materiale.
Betjeningspanel
Timer-
[-] tast for alle display
fire soner /
S Kontrollampe
[+]tast timer

innstilling av
effekttrinn

Booster-tast

Timer-tast
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___|Kontrollampe
kokesone

P&/av-tast




Finger touch-betjening

Multi-zones er utstyrt med et elektronisk finger touch-betjeningspanel. Ved en lett bergring av et
kokesonesymbol aktiveres den tilhgrende kokesonen. Med en gang elektronikken har registrert
@nsket, hgres et lydsignal. En kontrollampe !yser og en bokstav eller et tall vises pa displayet.
Bare rgr én tast om gangen.

Display

DRisplay Betydning Funksjon

0 Null Kokesonen er slatt pa

1...9 Effekttrinn ~ Velge effekttrinn

U Induksjonen virker ikke | Ikke-eghet el. manglende kokekar
A Oppkokingsautomatikk Oppkokingsautomatikk aktivert

E Feilmelding Elektronikkfeil

F Feilmeiding Feil pa kokesone(r)

H Restvarme Kokesonen er stadig varm

P Booster Booster-funksjonen er aktivert

Restvarmeindikator
Sa lenge en kokesone stadig er varm etter bruk, lyser restvar'meindikatoren [H] for & vise at

kokesonens overflatetemperatur er over 80° C. Derfor ma kokesonen ikke rgres. Seft heller ikke
varmefglsomme gjenstander pa en kokesone sa lenge restvarmeindikatoren lyser.

Veer oppmerksom pa at barn ikke legger merke til restvarmeindikatorene, som lyser som tegn
pa at kokesonene er varme. Hold derfor @ye med barna, sa lenge restvarmeindikatoren lyser.

Merk: S& lenge en [H] lyser, kan du utnyfte restvarmen fra de(n} varme sonen(e) ’ul
smakoking. P4 den maten kan du holde maten varm og spare energi.

- Sikkerhet ved overoppheting

For & unnga overoppheting av Multi-zones er hver kokesone utstyrt med en innvendig
temperaturregulator som slar av kokesonen eller reduserer effekten hvis sonen blir for varm.
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BRUK AV MULTI-ZONES

For du tar Multi-zones i bruk

Rengjer Multi-zones og betjeningspanel med en fuktig klut og terk dem godt av. lkke bruk
oppvaskmiddel nar du rengjgr Multi-zones, da det kan medfare blalig misfarging av glasset.

Induksjonsprinsippet

Under hver kokesone ligger det en induksjonsspole. Nar sonen slds pa, skaper denne spolen et
magnetfelt som pé sin side danner (induserer) induksjonsstremmer i kokekar med en
magnetiserbar bunn. Pa den maten varmes bunnen av kokekaret opp, mens selve kokesonen
bare varmes opp indirekte av den varmen som kokekaret gir fra seg.

Multi-zones kan gi fra seg en lett brumming eller klikkelyd. Dette er helt normale lyder for en

induksjonsplatetopp.

Merk: Ikke alle gryter/panner er egnet for induksjonsplatetopper.

Slik slar du pa Multi-zones
Trykk pad [ 0/l ]-tasten og deretter pa [ + 1.

e Slik sldr du Multi-zones pa/av

Trykk pa: Betjeningspane!
Sia pa:

Trykk pa tasten [0/1]

Sl3 av:

Trykk pa tasten [0/1]

o Slik slar du kokesonene pé/av

Du vil Betieningspanel

@ke effekten Trykk pa [ +]

Redusere effekten Trykk pa [ -]

Sla av : | Trykk pa [ +]og [ - ] samtidig

Display Indikatorlampe
[0] Lyser

Tomeller[ H ] Slukket

Display
[11tH[9]
[9]tiI[1]
[0] eller [H]



Automatisk registrering av manglendel/ikke-egnet kokekar
Induksjonen virker ikke:

¢ hvis det ikke star noe kokekar pa kokesonen, eller hvis kokekaret ikke er egnet for
induksjonsplatetopper. Hvis det er tilfellet, virker induksjonen ikke, og du kan derfor ikke
bruke kokesonen. Displayet viser [ U 1. Symbolet forsvinner igjen nar et egnet kokekar
settes pa kokesonen.

o hvis kokekaret fiernes fra en kokesone, slds kokesonen av automatisk. Displayet viser
[ U 1. Symbolet forsvinner igjen nar et egnet kokekar settes pa kokesonen. Kokesonen
fortsetter pd samme effekttrinn som fer.
Timer-funksjon
Ved hjelp av timeren kan du innstille tilberedningens varighet. Timeren kan brukes pé alle 4
soner samtidig. Du kan ogsa innstille forskjellige tilberedningstider pa hver enkelt sone (fra 0 til
99 minutter).

Innstilling av timeren

Slik gigr du Betjeningspanel Display

Velg en sone Trykk pa [ + ] Kontrollampen lyser
Velg effekttrinn Trykk pa [ +]eller[ -] [11....[91[P]
Velg « Timer » _ Trykk pa [(®] [00]

Redusere tilberedningstiden Trykk pa [ -] 60, 59,68,57,......
@ke tilberedningstiden Trykk pa [(®] Tiden okes...

Etter fa sekunder holder kontrollampen opp med a blinke. Det betyr at timeren er innstilt. Sonen
fortsetter pa det valgte effekttrinnet til timeren nar [ 00 1.

$la av timeren

Slik gjgr du Betjeningspanel Display

Velg sone Trykkpa[+] Kontrollampen lyser
Velg « Timer » Trykk pa [(D] Resterende tid vises
Sla av « Timer » Trykk pa{-]og[®] [ 00 ] - timeren slas av

Hvis du @nsker & sl& av mer enn én timer, skal du bare gjenta prosedyren.

Kokesonen slas av automatisk nar tilberedningstiden utlgper.

| ca 2 minutter etter endt tilberedningstid blinker [ 00 ] pd timer-displayet, og det heres ogsa et
lydsignal. Dersom du gnsker & sla av lydsignalet fer de 2 minuttene har gatt, skal du bare trykke

pa [®].
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Bruke timeren som minuttur

Slik gigr du Betjeningspanel Display

Sla pa Multi-zones Trykk pa [0/l ] Kontrollampene lyser
Velg « Timer » Trykk pa [(®} [00]

Redusere tilberedningstiden Trykk paf-] 60, 59,58,57,......
ke tilberedningstiden Trykk pa [(D] Tiden gkes...

Etter f4 sekunder holder kontrollampen opp med & blinke. Det betyr at timeren er innstilt.

Nar tllberednlngstlden er slutt, biinker [ 00 ] pa timer-displayet, og det hores ogsa et Iydsngnal.
Dersom du gnsker & sla av lydsignalet, skal du bare trykke pa [(®].

Booster-funksjon

Kokesonene er utstyrt med en booster-funksjon [ P ], dvs, en "varmeforsterker”. Nar denne
funksjonen er statt pa, arbeider kokesoner innstilt pa effekttrinn @ med en ekstra hay effekt i 10
minutter. Boosteren er f.eks. beregnet for & varme opp store mengder vann pa kort tid.

Etter de 10 minuttene reduseres effekten automatisk ned til det normale effekttrinnet 9 og
kontrollampen slokner.

e Slik slar du booster-funksjonen pa/av

Du_vil Betjeningspanel Display
Velge kokesone Trykk pa [ +] (0]
ke effekten Trykk pa [ + ] [1]tiH[9]
Sla pa boosteren Trykk pa [P ] [P]lyseri10 min.
Sla av boosteren Trykk pa [ -] [9]
Trykk pa [P ] [9]

Sla pa boosteren [ P ] uten & velge effekttrinn

Du vil Betjeningspanel Display
Velge kokesone Trykk pa [ + ] [0]
Sla pa boosteren Trykk pa [P} ' [P]lyseri10 min,
SI4 av boosteren Trykkpa[-] [9]
- Trykk pad [P ] | [9]

Alle de fire kokesonene er utstyrt med booster, men du kan bare bruke boosteren pa to soner
om gangen. Den ekstra haye effekten pa boosteren kan bare oppnas ved at varmeeffekten
reduseres pé en annen kokesone. Nar boosteren er aktiv, kan de andre sonene altsa bare
innstilles pa effekttrinn [ 6 ] eller [8 }. Dette gjelder ogsé selv om du har valgt en hayere
innstilling. Det vises ved at kokesonen med redusert effekt farst blinker [ 9 ] og deretter skifter il
[6]eller[8]
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Boosteren er aktiv Effekttrinn reduseres pa annen sone:  (f.eks.: effekitrinn 9)

[ P]lyser pa displayet [ 9] skifter til [ 6 ] eller [ 8 ] avhengig av sonevalg

Oppkokingsautomatikk

Nar oppkokingsautomatikken er aktivert, varmer kokesonen automatisk pa hayeste effekttrinn
og skifter deretter ned til innstilt effekttrinn for videre tilberedning. Oppkokingstiden avhenger av
effekttrinnet som er valgt.

Slik slar du pa oppkokingsautomatikken

Slik gjgr du: Betieningspanel Display

Velg sone Trykk pa [ +1 [ O] kontrollampen lyser

Velg effekttrinn 9 Trykkpa[+] [17...... til....... [9]
Oppkokingsautomatikk Trykk pa [ +] [ 9] blinker vekselvis med [ A ]
Velg effekttrinn for videre Trykk pa [ -] [91[81[7]......... [1]

tilberedning f.eks. 7 [7]blinker vekselvis med [ A ]

Slik slar du av oppkokingsautomatikken

Display

[O91[8][7]....... (O]
Effekttrinn er valgt

Slik gj@r du: Betieningspanel

Trykk pa [ -]
Trykk pa [ +]

Sone med oppkokingsautomatikk
Velg effekttrinn

Betjeningssperre

Ved & aktivere betjeningssperren hindrer du at du uforvarende kommer til & sla av Multi-zones.
Betjeningssperren kan ogsa brukes mot feilbetjening mens Multi-zones er pa, og mot uheil
under rengjering av Multi-zones. Du kan sperre alle tastene pa betjeningspanelet med unntak
av pa/av-tasten.

Aktivering av betjeningssperren

Slik gjer du: Betjeningspanel Display
Sla pa Multi-zones Trykk pa [ 0/1] [O]eller[H]

Aktivere betjeningssperren

Sla av betjeningssperren

Trykk pa [-Jog[+]
foran till hayre samtidig
Trykk pa [ +] '

Ingen endring

(L]

Slik gigr du; Betjeningspanel Display
" Deaktivere betjieningssperren  Trykk pa [ -1og [ + ] samtidig [0] elle.r [H]
© Trykk pa[-] : Tomt

23



KOKEKAR

Egnede kokekar

o Kun gryter og panner med magnetiserbar bunn kan brukes (rustfritt stal, emaljert stal,

stapejern).

lkke-egnede kokekar

o Kokekar av aluminium og kobber uten magnetisk bunn.

Kokekar av glass, keramikk og steintay.

Kokekar av rustfritt stal uten magnetiserbar bunn.

For & finne ut om et kokekar er egnet, kan du foreta denne enkle testen:

» Hold en magnet i naerheten av bunnen pé kokekaret. Blir magneten tiltrukket, er

kokekaret egnet.

e Ha litt vann i kokekaret og sett det pa en kokesone med en passende diameter. Sla pa
sonen og velg et effekttrinn. Dersom kokekaret ikke er egnet, blir tallet for effektinnstilling
erstattet av symbolet[ U ].

Merk: Visse kokekar kan lage litt stey ndr de settes pa en induksjonsplatetopp. Dette har ingen
betydning for tilberedningen.

Kokekarenes diameter

Kokesonene reagerer ikke pa kokekar som har mindre diameter enn den som anbefales. Denne

diameteren varierer for de forskjellige sonene.

For & oppna best resultat anbefaler vi at du setter kokekarene midt pa kokesonen.

Effekttrinn
1-2 Smelte Sauser, smgr og sjokolade
‘Gjenoppvarming Ferdigretter
2-3 Smakoke Ris, pudding, sukker og sirup
Tining Grgnnsaker, fisk og frysevarer
3-4 Damping Grgnnsaker, fisk og kjatt
4-5 Videre tilberedning etter | Poteter, suppe, pasta og ftiske grennsaker
koking _ -
6-7 Koking Kjott, egg og pelser -
Smakoke Gulasj
7-8 Koking Poteter
9 Steking Biffer og omelett
Oppkoking Vann =
P (booster Steking Biffer
- Oppkoking Opepkoking av stgrre mengder vann

24




RENGJZRING OG VEDLIKEHOLD

Pass pé at plastgjenstander, aluminiumsfolie eller lignende ikke kommer i bergring med en
varm kokesone. Skulle det skje, ma du straks fierne det som har brent pa, med en glasskrape
og deretter rense Multi-zones med et spesialrensemiddel. Det samme gjgr seg gjeldende hvis
det er sglt sukker, syltetpy eller andre sukkerholdige matvarer pa en varm kokesone.

Sarg for at bade kokekar og kokesoner er helt tarre for kokekaret settes pa Multi-zones.

Multi-zones ma ikke rengjeres med etsende eller skurende rengjgringsmidier. Bruk heller ikke
kniv for & fierne overkok som sitter fast.

lkke bruk damprenser ved rengjgring av Multi-zones. Damptrykket kan medfgre varige skader
pa overflaten og pa de stramferende delene. Produsenten/importeren kan ikke gj@res
erstatningsansvarlig for skader som skyldes bruk av damprenser.

Hvis du behandler Multi-zones regeimessig med et spesialrensemiddel, holder de seg pene og

blir samtidig motstandsdyktige overfor smuss og flekker. Vask deretter Muiti-zones og
betjeningspanel med kaldt vann og terk til slutt av overflaten omhyggelig.
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FEILFINNING

tkke mulig & sla pa Multi-zones

o Kokekaret er ikke egnet
Multi-zones far ikke strem
Det har gatt en sikring
Betjeningssperren er aktivert
Betjeningstastene er dekket med vann eller fett
Betjeningspanelet er tildekket

En|[ U 1lyser pa displayet

» Det star ikke noe kokekar pa kokesonen

s Kokekaret er ikke egnet

» Kokekarets diameter passer ikke til kokesonen
En [ F]lyser pa displayet

¢ Ring etter servicemontar

En [ E ]lyser pa displayet
+ Elektronikkfeil
Trekk ut stapselet og ring etter servicemontar

Multi-zones slas av mens de er i bruk
o For & unngéa overoppheting kan kokesonen(e} bli slatt av og pa
« Kokesonen(e) har vaert sltt pa | meget lang tid
« Betjeningstastene er tildekket
« Tomt kokekar med overopphetet bunn

Kigleviften fortsetter etter at Multi-zones er slatt av
o Dette er helt normalt — viften stopper automatisk nar Muiti-zones har biitt kjalt av
tilstrekkelig

Oppkokingsautomatikken virker ikke.
¢ Kokesonen er stadig varm [H ]

¢ Du har valgt effekttrinn [ 9 ]
e Du brukte [ -] da du slo pa sonen
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GARANTI

Det ytes 2 ars reklamasjonsrett pa fabrikasjons- og materialfeil pa Multi-zones fra dokumentert
kjgpsdato. Garantien omfatter materialer, arbeidslgnn og transport. Ved henvendelser om
service ber vi deg oppgi apparatets navn og serienummer. Du finner disse opplysningene pa
typeskiltet. Skriv eventuelt opplysningene ned i denne bruksanvisningen slik at du har dem for
handen. Det gjer det lettere for serviceteknikeren a finne de riktige reservedelene.

Garantien dekker ikke:

Feil og skader som ikke skyldes fabrikasjons- og materialfeil.
Hvis det har blitt brukt uoriginale reservedeler.

Hvis anvishingene i bruksanvisnhingen ikke har blitt fulgt.
Hvis installasjonen ikke er utfgrt som anvist.

Transportskader

En transportskade som konstateres ved levering fra forhandleren til kunden, er primasrt en sak
mellom kunden og forhandleren. Dersom kunden har statt for transporten av produktet selv,
patar leverandgren seg ikke noen forpliktelse i forbindelse med eventuelt transportskade.
Eventuelle transportskader skal meldes omgaende og senest 24 timer etter at varen er levert,
Hvis ikke vil kundens krav kunne avvises.

Ubegrunnet servicebesok _

Hvis du tilkaller en servicemontar, og det viser seg at du like godt kunne ha rettet feilen selv ved
f.eks. & felge anvisningene i denne bruksanvisningen, eller ved a skifte en sikring i
sikringsskapet, ma du selv betale for servicebesgket.

Nezeringskjsp

Naeringskjzp er ethvert kjgp av apparater som ikke brukes i en privat husholdning, men brukes
til naeringsvirksomhet eller lignende forma! (restaurant, kantine osv.) eller til utieie eller annen
bruk som omfatter flere brukere.

| forbindelse med naeringskjsp ytes det ingen garanti, da dette produktet utelukkende er
beregnet for bruk i en vanlig husholdning.
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Apparatservice
Vestvoldveien 8
2019 Skedsmokorset
Norge

TIf. +47 64838120
Faks +47 63878233
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